Zatacznik Nr 7 do specyfikacji
istotnych warunkéw zamédwienia

oznaczenie sprawy : MZZ.2.262.2.2015

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia oraz wymagania jakosciowe dla swiezych wyrobow piekarskich

i ciastkarskich:

Pozgdane cechy organoleptyczne pieczywa:

Ksztatt i wyglad zewnetrzny powinien by¢ charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa.

Skérka pieczywa powinna by¢ sprezysta, Scisle zwigzana z miekiszem w kolorze od jasno do
ciemnobrgzowej w przekroju zanikajgca réwnomiernie w kierunku miekiszu. Skérka nie powinna by¢
ciensza niz 2mm. Jej powierzchnia powinna by¢ gtadka, nie popekana i bez uszkodzen mechanicznych.
Jakos¢ migkiszu - miekisz powinien byé dobrze wypieczony, elastyczny, suchy, nie kruszacy sig,
rownomiernie porowaty, o jednolitej barwie, bez grudek maki.

Smak i zapach powinien by¢ charakterystyczny dla danego rodzaju pieczywa. Niedopuszczalny jest smak
i zapach obcy, mdty lub stechty, jak réwniez smak gorzki, kwasny, niestony lub zbyt stony.

Dostarczone produkty winny by¢ Swieze, pierwszego gatunku (odpowiadac¢ jakosci handlowej okreslonej
w obowigzujgcych przepisach o jakosci handlowej lub deklarowanej przez producenta), z maksymalng datg
przydatnosci do spozycia od momentu dostawy, wytwarzane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Zamawiane i dostarczane artykuty muszg odpowiada¢ PN oraz wszelkim normom okreslonym
w obowigzujgcych przepisach dotyczgcych jakosci zdrowej zywnosci tj.:

nie mogg wykazywac oznak nieswiezosci lub zepsucia,
majg by¢ swieze, o dobrym smaku, z dtugim okresem przydatnosci do spozycia dla danego artykutu,

ich opakowania musza by¢ zamkniete i nieuszkodzone, musi na nich widnie¢ informacja o nazwie
srodka spozywczego (sktad), nazwa i adres producenta, data przydatnosci do spozycia, numer partii,

winny posiadaé wymagane atesty, certyfikaty, by¢ w pierwszym gatunku i jakosci,

Cechy dyskwalifikujace zamawiane artykuty:

- niewfasciwe opakowanie, uszkodzone opakowanie, brak prawidtowego oznaczenia na opakowaniu
pozwalajacego na rozpoznanie producenta, daty przydatnosci do spozycia, nietypowy dla produktu
barwa, zapach, smak, konsystencja, oznaki zmian dyskwalifikujgcych produkt pod wzgledem jakosci
min.: oznaki zepsucia, zaplesnienia, obecnos¢ zanieczyszczen fizycznych, obecnos$¢ szkodnikow
zywych, martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowania jednostkowe dla zamawianego $wiezego pieczywa (w postaci krojonej) oraz wyrobow
ciastkarskich (chatka, rogale) muszg by¢:

- suche, czyste, bez uszkodzen mechanicznych, wolne od szkodnikéw i obcych zapachodw,

- opakowania musza posiadaé¢ atest PZH odnosnie dopuszczenia do kontaktu z zywnoscia.
Wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do bezposredniego
kontaktu z zywnoscig, powinny mie¢ odpowiednie atesty,

- oznakowanie produktéw winno by¢ zgodne z obowigzujgcym prawem sanitarnym, muszg na nich
widnie¢ informacje zgodne z obowigzujgcymi przepisami: nazwa artykutu, wykaz sktadnikéw,
data produkcji , data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, zawarto$¢ netto
wyrazona w jednostkach masy, nazwa i adres producenta, kraj pochodzenia, oznaczenie partii
produkcyjnej umozliwiajace identyfikacje artykutu,

- opakowania/pojemniki powinny by¢ czyste, suche, bez uszkodzern mechanicznych, wolne od
szkodnikow oraz obcych zapachdéw, zapewniajgce witasciwg jakos¢ i trwatos¢ wyrobu. Opakowania
powinny by¢ prawidtowo oznakowane i prawidtowo zamkniete,

- pojemniki transportowe powinny by¢ gtadkie, czyste, bezwonne, tatwe do mycia i odkazania,
zapewniajgce zachowanie wtasciwej jakosci w czasie transportu,



